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DAMERITZSEEHOTEL

WeihnachtslL.unch 2026

11-15 Uhr

Vorspeisen
Ofenfrisches Geback und Baguette

Schmalz vom Duroc-Schwein | Triffel-Nussbutter | Paprika-Mojo (vegan)
Knackige Blattsalate mit dreierlei Dressings & Toppings
Raucherfischvariation
Feine Schinken- und Salamiauswabhl
Wildschweinsauerfleisch | Sauce Tartar | Feldsalat
Shrimps | Sellerie | Mango | Cocktailsauce | Kopfsalat
Roastbeef rosa | Walddorfsalat | Walnusse
Radicchio | Rotkraut | Granatapfel | Mango | Cashews (vegan)

Suppe
Maronencremesuppe | Haselnusslikor

Hauptgerichte
Geschmorter Enten-& Gansebraten | Orangensauce

Truthahnroulade | Preiselbeersauce
Wirziger Wildgulasch | gebratene Pilze
Fjord-Lachsfilet | Pinienkern-Spinat | Safransauce

Pastastation
Fusilloni | Kirschtomaten | Kirbisrahmsauce | Basilikum Pesto | Kiirbiskerne (vegan)

Beilagen
Apfelrotkohl | Griinkohl | getriiffelter Rahmwirsing

Speck-Rosenkohl | KartoffelkloRe | Krauterkartoffeln
SuRBkartoffelpliree (vegan) | Butterspatzle

Dessert
Schokoladenmousse | Rumfriichte | Zimt-Crunch
Maronenmousse | Mini-Orangenragout | dunkle Schokolade
Weihnachtsstollen | Lebkuchen | Platzchen
Obst Etagere mit grofRer Auswabhl
Frische Waffeln | heilRe Kirschen | Eis | Schlagsahne (iive am Buffet)

Getrankeauswahl
Rotwein | WeiBwein | Roséwein
Sekt | Bier | Softdrinks
Filterkaffee | Tee
€ 69,00 p.P.

(inklusive Getranke)

\ Anderungen vorbehalten!




